
Entrée
Effiloché en samoussa & mascarpone

au citron vert

Menu Fête des mères

Duo d’asperges, lentilles corail &
espouma d’asperges

Suprême de volaille, farce fine aux
morilles et sauce crème au vin jaune

Pâte de fruits à la passion & guimauve maison

Plat

Dessert
Pain perdu de ma maman au brasero,
glace vanille & caramel au beurre salé

CHF 68.-/personne

Tous nos prix sont en franc suisse, TTC et service compris.
Pour toute allergie, notre personnel de service se fera un plaisir de vous conseiller sur notre carte.

Accord mets & vins CHF 38.-/personne

Accord vin : Chasselas Cuvée Mathieu 2023 domaine Porret

Accord vin : Chardonnay Jurassique Léo Petit 2021domaine de la Renardière

Accord vin : Savagnin ouillé Côte du Jura 2017 domaine Bacchus         ou
Pinot Noir Les Cailloutis 2023 domaine des Landions

Accord vin : Champagne Ruinart Blanc de Blanc
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