Amuse-bouche

Terrine de chevreuil de nos chasseurs
chanterelles & argouse

Velouté de courge
creme de curry & graines torréfiées

Médaillons de chevreuil
garnitures de chasse, spatzlis & sauce Grand Veneur

Le Vermicelle de ’Orologio
vermicelles de marron, meringue suisse, coeur cassis,
creme légere au Kirsch & glace vanille

Velouté de courge
creme de curry & graines torréfiées

Figue rotie au miel, chévre frais a 'huile
d’olive du Domaine Histoire d’Enfer

Médaillons de courge
garnitures de chasse, spatzlis &
réduction de vin rouge et Porto

Le Vermicelle de ’Orologio
vermicelles de marron, meringue suisse, coeur cassis,
creme légere au Kirsch & glace vanille

Tartare de cerf
huile de sapin & toast de pain d’épice

CEuf parfait
poélée de champignons, tuile de vieux Gruyere &
espuma de consommeé forestier

2 Pigeon et sa cuisse confite
chou rouge, raisin & sauce salmis

Médaillons de chevreuil
garnitures de chasse, spatzlis &
sauce Grand Veneur

Poire & Chartreuse verte
poire pochée, glace a la Chartreuse &
sablé aux noisettes et chataignes
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